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Mal og indhold

Temperatur-interval °C
Klimaklasse
Brutto-/ Nettovaegt kg

Brutto-/ Nettovolumen |

Design og materialer
Derantal & type
Hylde-antal & type
Eksterigr

Interigr

Indvendigt lys

Las

Keling og funktioner
Keling, type

Afrimning, type
Kelemiddel

Kelemiddel, maengde g

+2til +10
5
332/276
2070/ 832

4 haengsl. skummet der

SS304
SS304
Nej

Ja

Ventileret

R290
150

Strem og forbrug

RTC1 760X1 Energiforbrug kwh/24t

Arligt energiforbrug kWh/ar

Effekt w
Roll-Through Kgler ¢

Spaending / Frekvens V/Hz
Produktegenskaber Lydniveau dB(A)

* Eksterigr og interigr af rustfrit stal
* Adgang fra for- og bagside

Dimensioner

« Velegnet til bakkevogne med 20 bakker (fas som tilkgb) Indvendige mal (BxDxH) mm
« Ventileret k(aling Udvendige mal (BxDxH) mm
» Digital kontrol og temperatur-display Pakkemal (BxDxH) mm
« Automatisk afrimning 40' container kapacitet stk

* Klimaklasse 5 - velegnet til brug i varme omgivelser

Gennemrakningskaler til professionelle kakkener

TEFCOLD RTC Roll-Through
koleskabet/gennemraekningskaleskabet er designet med
effektivitet og komfort i tankerne. Denne ventilerede kglelgsning
er fremstillet i robust SS304 rustfrit stal og er designet til at holde ‘
dine tilberedte maltider og retter friske og klar til servering. Den e
er ideel til sterre arrangementer, buffeter, bagerier og cafeterier
og har plads til 2 x GN2/1 eller 2 x 600x400 mm eller 4 x GN1/1
bakkevogne med plads til 20 bakker (szelges separat). Dare pa
begge sider af kabinettet giver let adgang til indholdet og giver
den funktion som et gennemraekningsskab, f.eks. mellem
kekkenet og serveringsomradet. Opgrader din virksomhed med
TEFCOLD RTC Roll-Through keleskabet, det ultimative
gennemraekningskaleskab til det professionelle kakken.

Digital controller
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